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Lasevejledning

”Kontrolinstruksen er skrevet til de kontrollgrer, der udfgrer kontrollen. Da den er skrevet til
Landbrugsstyrelsens kontrollgrer, kan der vare internt sprogbrug og henvisninger til interne
dataprogrammer, som personer udenfor Landbrugsstyrelsen ikke har adgang til. Hvis der er
bilag knyttet til instruksen, vil de normalt ogsa vare tilgengelige, men der kan vere tilfelde,
hvor det er vurderet, at den kontrollerede har mulighed for omga kontrollen, hvis de pagel-
dende informationer er offentligt tilgeengelige. Af denne grund kan enkelte dele af kontrolin-
struksen vare klassificeret som interne arbejdsdokumenter, der kun er tilgengelige for medar-
bejdere i Landbrugsstyrelsen.

Der vil ske en arlig revision af kontrolinstruksen. Der kan dog i 1gbet af aret forekomme ret-
telser/@ndringer af instruksen. Disse vil blive offentliggjort i form af en revideret kontrolin-
struks pa hjemmesiden samtidigt med, at kontrollgrerne modtager meddelelse om @ndrin-
gerne.

1. Formal

I medfgr af samarbejdsaftale med Fgedevarestyrelsen udfgrer Landbrugsstyrelsen hygiejne-
screening hos vegetabilske primarproducenter. Screeningen har til formal at sikre, at EU’s fg-
devarehygiejneregler overholdes. I tilfelde af at screeningen paviser forhold, som krever en
uddybende hygiejnekontrol, overdrages sagen til Fgdevarestyrelsen.

2. Retsgrundlag

Fgdevarehygiejneforordningen:

Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 852/2004 af 29. juni 2004 om krav til fgdevarehy-
giejne

Serligt for vandkvalitet og kontrol med denne: Bekendtggrelse om vandkvalitet og tilsyn med
vandforsyningsanleg (dette er IKKE obligatorisk lesning)

3. Overordnede oplysninger

3.1. Om hygiejnescreening

Hygiejnescreeningen er en hurtig gennemgang af om pakkeriet overholder fgdevarehygiejne-
reglerne. Kontrollen udfgres hos frugt og grgnt pakkerier samtidig med handelsnormkontrol-
len for frisk frugt og grgnt.

Kontrollen bestar i en visuel vurdering af om pakkeriet ud fra nogle risikokriterier overholder
fgdevarehygiejnereglerne.

3.2. Udvealgelse af kontrolsteder, kontrolhyppighed og tidsfrister

Hygiejnescreeningen udggr en integreret del af den kontrol for overholdelsen af EU’s han-
delsnormer for frisk frugt og grgnt, som gennemfgres hos registrerede frugt og grgnt primar-
producenter med pakkeri af egne produkter.



Hvis pakkerier samtidigt pakker frisk frugt og grgnt for andre producenter i Danmark/EU
og/eller importerede produkter, udfgrer Landbrugsstyrelsen ikke hygiejnescreening dér, da
Fgdevarestyrelsen sa udfgrer hygiejnekontrollen hos disse fgdevarevirksomheder.

Med pakning af egne produkter forstas produkter, der er dyrket pa egne marker.

Se mere i instrukserne for; kontrol af overholdensen af EU’s handelsnormer for friske frugter
og grgnsager, import, eksport og pakkerier for yderligere beskrivelse af udvelgelse af kon-
trolsteder, hyppighed og tidsfrister for kontrollen gennemfgrelse.

Andre hygiejnescreeninger end hos vegetabilske primarproducenter med frisk frugt og grgnt
pakkeri er ikke omfattet af denne instruks, men aftales s@rskilt.

3.4. Sikkerhedsforskrifter og veterinzre forskrifter

Kontrollgren aftaler med virksomheden, at en medarbejder star til radighed til at flytte pro-
dukter mv., sa kontrollgren kan komme til de relevante omrader og produkter i virksomheden.
Tunge lgft mv. overlades derfor til virksomheden.

Brug af sikkerhedssko er obligatorisk, hvis der arbejdes med trucks og tunge kasser. Herud-
over fglges Landbrugsstyrelsens generelle sikkerhedsforskrifter.

Den generelle kontrolinstruks, kap. 4, indeholder plantesundhedsmassige og veterin@re for-
skrifter for, hvordan man forholder sig ved kontrolbesgg.

4. Screeningens gennemfgrelse

4.1. Hvad skal medbringes til kontrolbesgget

Kontrollgren skal medbringe fglgende udstyr for at kunne udfgre screeningen korrekt:
— Instruksen

4.2. Hygiejnescreeningen

Sidelgbende med kontrollen for overholdelsen af EU’s handelsnormer for frisk frugt og grgnt,
syner kontrollgren visuelt pakkeriet for overholdelse af fgdevarehygiejnereglerne. Kontrollg-
ren bgr under sin gennemgang pa pakkeriet kigge efter nedenstaende forhold.

Det kan vare hensigtsmassigt at gennemfgre hygiejnescreeningen systematisk ved at fglge
produktets vej fra modtagelse og oplagring til det forlader pakkeriet. Bemark, at prima&rpro-
ducenter ikke er omfattet af hygiejneforordningens krav om at gennemfgre procedurer og do-
kumentation ud fra HACCP-principper (hygiejneforordningens artikel 5).



Der bgr kunne svares ja pa fglgende 12 punkter:

Fokuspunkter under hygiejnescreeningen Vedrgrer VAKS faneblad
punkt nr.:
1 | Indleveres produkterne under rene og hygiejniske for- 3.3
hold?
2 | Opbevares ravarer fgr pakning under rene og hygiejniske 3.3
forhold?
3 | Sker evt. skylning af produkterne hensigtsmassigt og er 33

virksomheden opmarksom pa at anvende vand af pas-
sende kvalitet*?

4 | Afpudses, sorteres og pakkes produkterne under rene og 3.3
hygiejniske forhold?

5 | Er de pakkede produkter rene? 3.2

6 | Opbevares emballage til produkterne under rene og hygi- 3.2
ejniske forhold?

7 | Opbevares og udleveres de pakkede produkter under 3.2
rene og hygiejniske forhold?

8 | Har personalet retningslinjer for god hygiejne pa pakke- 3.4
riet og mulighed for tilstrekkelig handhygiejne?

9 | Er der passende lgbende renggringsrutiner pa pakkeriet 33
og tilknyttede faciliteter?

10 | Er der sikring imod forekomst af skadedyr i virksomhe- 3.5
den?
11 | Er der sikring imod risici for kontaminering af produk- 3.5

ter, emballage og faciliteter fra husdyr, hvis disse poten-
tielt kan fa adgang til pakkeriet og lagerfaciliteterne
mv.?

12 | Opbevares og handteres affald og farlige stoffer hen- 3.6
sigtsmaessigt?

* Vand er af passende kvalitet nar det er drikkevands kvalitet. Dvs. er det vandvearksvand fra
hanen, eller har de egen boring og far taget boringsprgver regelmassigt (hvor ofte afhenger
bade af forholdene og ma@ngden af vand som bruges, dette er dog minimum en gang arligt).

Hvis kontrollgren observerer hygiejneforhold under screeningen, som vurderes problematiske
1 forhold til EU hygiejneforordningens bestemmelser, markeres det i VAKS fanebladet ved af-
krydsning under det anfgrte punkt i ovenstaende oversigt.



4.3. Udfyldelse af kontrolrapporter

Afrapporteringen foregar ved indtastning i VAKS 3061_XX (XX=kontrolar) under fanebladet
“yderligere hygiejnekontrol”. Fanebladet skal kun udfyldes hvis der er bemarkninger til hygi-
ejnescreeningen. OK screeninger afrapporteres saledes ikke.

Besggsdata | Handelsnormer | Maerkningsregler for fedevarer Yderligere hygieinekuntrull Reduceret kontrol Dis’lriktsuplysninger]

[~ 34 Yderligere hygieinekontrol foreslas

3.1.1 Bemerkninger til screeningen (kommentarer til Fedevarestyrelsen)

[ 3.2 Produkterne er ikke tilstrakkeligt rene

[ 3.3 Produkterne produceres/opbevares under uhygiejniske forhold
[~ 3.4 Personalet har ikke mulighed for tilstrekkelig hindhygiejne
[ 3.5 Der er risiko for at skadedyrhusdyr kan tr&nge ind og kontaminere produkterne

[~ 3.6 Affald og farlige stoffer handteres/opbevares uhensigtsmessigt

3.7 Bema&rkninger (kommer med i brevet Yderligere hygiejnekontrol}

5. Efter screeningen

5.1. Kontrollgrens opgaver

Safremt der ikke findes nogle forhold hos pakkeriet, der efter den visuelle screening tyder pa
overtredelser af fgdevarehygiejnereglerne, afsluttes kontrollen uden yderligere tiltag.

Hvis hygiejnescreeningen afslgrer forhold pa pakkeriet, der bgr undersgges nermere, afsluttes
kontrollen med at pakkeriet far udleveret et brev om ”Ydereligere hygiejnekontrol”. Kontrol-
lgren orienterer Fgdevarestyrelsen, som herefter overtager sagen og beslutter evt. opfglgende
hygiejnekontrol.

5.2. Registrering af kontrolrapporter
Tidsforbruget til kontrollen inklusiv kgrsel skal fgres pa aktivitetsnummer 53061.

6. Ikrafttraedelse

Denne instruks treder i kraft april 2020. Den erstatter seneste instruks fra marts 2016.
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